
Menus du mois d’avril 2026        
Lundi 30 mars Lundi 20 avril Lundi 27 avril 

Mousse de canard 
Poulet au citron VF 

Poêlée de carottes BIO 
Pomme BIO 

 
Salade verte et dés de fromage BIO 

Boulettes de bœuf 
à la sauce tomates 

Pâtes BIO 
Orange BIO 

Menu Américain 
Salade verte 

Wings de poulet barbecue 
Galettes de pommes de terre 

Donuts 

Mardi 31 mars Mardi 21 avril Mardi 28 avril 

Concombres vinaigrette 
Veau Marengo VF 

Tian de courgettes rôties BIO 
DANONE nature sucré BIO 

Menu Européen végétarien 
Carottes râpées BIO 

Paëlla aux légumes BIO 
Pastel de nata 

Salade de brocolis BIO 
Filet de lieu, moules MSC 
Petits pois à la crème BIO 

Compote BIO 

Jeudi 02 avril Jeudi 23 avril Jeudi 30 avril 

Menu végétarien 
Salade verte croutons 
Pâtes à la crème BIO 
Banane au chocolat 

Concombres vinaigrette 
Saumon grillé MSC ail et fines herbes 

Purée de pommes de terre 
Glace à la pastèque 

 
Concombres vinaigrette 
Steak haché de bœuf VF 

à la sauce tomates 
Beignets de choux fleurs 

Cantal BIO 
 

Vendredi 03 avril Vendredi 24 avril Vendredi 01 mai 

Salade composée 
Gratin des océans MSC 

avec petits légumes BIO 
Fruit BIO 

Salade fraîcheur 
Colombo d’agneau VF 

Panaché de céréales BIO 
Comté AOP 

Férié 


